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CABERNET SAUVIGNON
VENEZIA DOC

PROVENIENZA
PRODUCTION AREA
ANBAUGEBIET

VITIGNO / VARIETAL / REBSORTE

VINIFICAZIONE
WINEMAKING
VINIFIKATION

COLORE
COLOUR
FARBE

PROFUMO
BOUQUET
BOUQUET

SAPORE
TASTE
GESCHMACK

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
PAIRINGS FOOD
SPEISENEMPFEHLUNG

TEMPERATURA DI SERVIZIO
SERVING TEMPERATURE
SERVIERTEMPERATUR

GRADAZIONE
ALCOHOL 
ALKOHOLGEHALT

Zona VENEZIA DOC
VENEZIA DOC area
VENEZIA DOC-Gebiet

 Cabernet Sauvignon

Pulizia e raffreddamento delle uve, macerazione
dinamica delle bucce con sfruttamento dei gas di
fermentazione e parte con follatura tradizionale
Cleaning and cooling of grapes, dynamic skin maceration
making use of gas fermentation and a part through
traditional pressing
Reinigung und Abkühlung der Trauben, dynamische 
Maischung der Schalen durch Ausbeutung der 
Gärungsgase und teilweise durch traditionelles Pressen

Rosso rubino con riflessi violacei
Ruby red with violet highlights
Rubinrot mit violetten Reflexen

Ricorda la frutta rossa matura
Suggestions of mature red fruit
Hauch von reifen roten Früchten  

Si presenta secco, pieno ed armonico
Dry, full and harmonious
Trocken, voll und harmonisch

Si adatta bene con carni rosse, cacciagione e brasati 
Pairs with red and game meat
Passt ausgezeichnet zu roten Fleischsorten, Wild und 
Schmorbraten

16 - 18 °C

12,5% Vol.


