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PROVENIENZA
PRODUCTION AREA
ANBAUGEBIET

VITIGNO / VARIETAL / REBSORTE

VINIFICAZIONE
WINEMAKING
VINIFIKATION

COLORE
COLOUR
FARBE

PROFUMO
BOUQUET
BOUQUET

SAPORE
TASTE
GESCHMACK

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
PAIRINGS FOOD
SPEISENEMPFEHLUNG

TEMPERATURA DI SERVIZIO
SERVING TEMPERATURE
SERVIERTEMPERATUR

GRADAZIONE
ALCOHOL 
ALKOHOLGEHALT

Zona VENEZIA DOC
VENEZIA DOC area
VENEZIA DOC-Gebiet

Pinot grigio

Pulizia e raffreddamento delle uve, pulizia del mosto per
decantazione e fermentazione a temperatura controllata 
Cleaning and cooling of grapes, must cleaning by decantation,
fermentation at controlled temperature
Reinigung und Abkühlung der Trauben, Mostreinigung
durch Dekantieren, Gärung unter kontrollierten
Temperaturbedingungen

Giallo paglierino talvolta con leggeri riflessi ramati
Straw yellow with coppery reflections
Strohgelb manchmal mit leichten kupferroten Reflexen

Fruttato da giovane, poi intenso
Fruity taste that gets ripen through time
Als Jungwein fruchtig, dann intensiv

Morbido, vellutato, armonico
Delicate, velvety and harmonic
Weich, samtig, harmonisch

Si adatta bene come aperitivo, con piatti a base di pesce
Pairs great with appetizers, entrees and fish courses
Er passt gut zu Appetithäppchen und Fischspeisen

6 - 8 °C

12,5% Vol.

PINOT GRIGIO
VENEZIA DOC


