prosecco
DOC S0

brut millesimato

VIGNA DOGARINA

VIGNA DOGARINA

SPUMANTE PROSECCO

DOC TREVISO
BRUT MILLESIMATO

PROVENIENZA
PRODUCTION AREA
ANBAUGEBIET

Provincia di Treviso
Province of Treviso
Provinz Treviso

VITIGNO / VARIETAL /| REBSORTE

Glera

VINIFICAZIONE Pulizia del mosto per decantazione dinamica,
WINEMAKING fermentazione del mosto a temperatura controllata.
VINIFIKATION Must cleaning per dynamic decantation,
fermentation at controlled temperature
Mostreinigung durch dynamisches Dekantieren,
Géarung des Traubenmosts unter kontrollierten
Temperaturbedingungen
COLORE Giallo tenue con riflessi verdognoli
COLOUR Light yellow with greenish reflections
FARBE Zartgelb mit griinlichen Reflexen
PROFUMO Allolfatto regala un melange di note fruttate che
BOUQUET evocano sentori di mela e note citrine
BOUQUET Delicate hints of apple accompanied by citrus notes
Im Geruch besticht er durch angenehm fruchtige Noten
von Apfel und Zeder
SAPORE Fresco in bocca, presenta il giusto equilibrio tra acidita
TASTE e sapidita
GESCHMACK Fresh taste, it presents a good balance between acidity and

flavours, lovely fruity overtones
Frischer Geschmack, mit der richtigen Balance zwischen
Sdure und Schmackhaftigkeit

ABBINAMENTI GASTRONOMICI

Ottimo come aperitivo e in abbinamento a piatti leggeri

PAIRINGS FOOD Ideal combination as an aperitif and with light meals
SPEISENEMPFEHLUNG Ideal als Aperitifwein und als Begleitung fiir leichte Rezepte
TEMPERATURA DI SERVIZIO 6-8°C

SERVING TEMPERATURE

SERVIERTEMPERATUR

GRADAZIONE 11% Vol.

ALCOHOL

ALKOHOLGEHALT
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